Max.. Moritz

Wirtshaus seit 1902

Speise- und Getrankekarte



Liebe Gaste,

Der Ausdruck Berliner Kiche ist irrefiihrend. Der Ursprungsort der
wenigsten Berliner Gerichte ist Berlin. Berlinisch ist die spezielle Art
die Dinge zu nehmen, der Pfiff, so wie die landlosen Bauern und
Handwerker, die aus der Niederlausitz, aus Schlesien und dem
Oderbruch am Goérlitzer- oder am Schlesischen Bahnhof ankamen
und mit der in rasender Eile entstehenden GroBstadt fertig werden
mufBten. Aus lhrer Heimat brachten Sie auch lhre Essgewohnheiten
mit und im Schmelztiegel der Arbeitervorstadte entstand dieses
speziell ,Berlinische”. Dort ist es auch heute noch zu Hause.

Unsere Speisen werden taglich aus frischen Produkten fiir Sie von
unserem Kiichenteam hergestellt. Wir bitten um Ihr Verstandnis fir
entstehende Wartezeiten.

Offnungszeiten: taglich ab 17.00 Uhr
Oranienstrasse 162, 10969 Berlin 36 (Kreuzberg)

Fernruf +49 (0)30-695 15 911
mikuhlmann@gmx.net, www.maxundmoritzberlin.de

Liebe Gaste, wir akzeptieren keine EC- und Kreditkarten.
Alle Preise in Euro inklusive 19% Mehrwertsteuer.



Speisekarte
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AUS Witwe BOltes SUppCﬂtOpf Tasse Terrine

Kiirbis-Pastinaken-Cremesuppe 420 520
mit Krauter Ol, vegan3'

Berliner Kartoffelsuppe vegan' 420 5,20
Berliner Kartoffelsuppe 480 6,20
mit Speck und Wiirstchen 25714

Gulaschsuppe 520 7,80
Altberliner Spezialitaten e grod
Hoppel Poppel 13,50

Eine echt berlinische Abwandlung des Bauernfriihstiicks mit in
Streifen geschnittenem Kasseler Braten und gemischtem Salat ¢k

Kutscher Gulasch nach Art des Hauses 13,90 16,90
Kesselfleisch vom Rind, serviert mit hausgemachten Butterspatzle,
dazu einen Beilagensalat ><*

Rippenspeer nach Art des Fleischers Cassel 12,80 15,80
Der Fleischer Cassel aus der Potsdamer Strae gilt als der

Erfinder des ,Kasseler”. Seine spezielle Art einen Braten aus

dem Rippenspeer des Schweins zuzubereiten, wurde berall

in Deutschland geriihmt. Zum Kasseler wird Sauerkraut,

Salzkartoffeln und BratensoBe gereicht >tk1314

Berliner Eisbein 15,50
Wie viele Berliner Gerichte tauchte es in Kreuzberg im 19. Jahr-

hundert zum ersten Mal in der Umgebung des Gérlitzer Bahnhofs

auf. Eisbein heit es, weil aus dem Réhrenknochen des Schweine-

fuBes armer Leute Kinder Schlittschuhkufen machten. Dazu wird

natlrlich Sauerkraut, Erbspiree, Salzkartoffel und Senf gereicht>*

Witwe Bolte’s Schlachteplatte p.P. 17,90
mit Eisbein, Kasseler und Rauchenden, dazu Griinkohl und
Sauerkraut, Salzkartoffeln, BratensoBe, Senf und Salatgarnitur k12314

Bollenfleisch 14,80
Altberliner Lamm Ragout mit griinen Bohnen, M&hren, Sellerie und Kar-
toffeln, verfeinert mit Schwarzbier und Krdutern, dazu einen Beilagensalat '




Vom Grill und aus der Pfanne

Schweinefilet in Champignonrahm
mit hausgemachten Butterspétzle, dazu einen Beilagensalat <2k

Schweinefilet in Rotwein-Pflaumensof3e
mit Serviettenknddel, dazu einen Beilagensalata<eikL2

Wiener Schnitzel
mit Bratkartoffeln, dazu einen Beilagensalat®<*

Hahnchen Max und Moritz
Saftige Hahnchenbrust in Krdutermarinade auf fruchtigem Paprika-
ragout mit wilrzigen Backkartoffeln, dazu einen Beilagensalat k12

Unsere Schlager

Kdnigsberger Klopse
mit Salzkartoffeln, dazu einen Beilagensalat <92k

\Westfalische Mettenden
mit stiB-sauren Brechbohnen, dazu Salzkartoffeln 2231

Max und Moritz Steak
Saftiges Rumpsteak mit Rotwein-Schalotten-SoRe
oder Krauterbutter, dazu Pfannengemiise und Bratkartoffeln 2212

Rheinischer Sauerbraten
Hausgemachter Sauerbraten serviert mit Apfelrotkohl,
dazu Salzkartoffeln oder Kartoffelki®Be 2&im1235

Rinderroulade
klassisch geflillt mit Speck, Zwiebeln und Gewirzgurke, serviert mit
Apfelrotkohl, dazu Salzkartoffeln oder KartoffelkloBe aik123.1

Panierte Schollenfilets
mit RemouladensoBe, dazu Bratkartoffeln und gemischter Salatacdk31

Matjesfilet (Friesenkrone)
mit hausgemachter Apfel-Zwiebel-Joghurtso3e, dazu Bratkartoffeln
und gemischter Salatcd.ek231

Extra Beilagen

Bratkartoffeln, Butterspatzle ><¢, Salzkartoffeln, Kartoffelkl®Be am25,
Serviettenknddel 2<¢, Rotkohl3, Sauerkraut mit Speck >34,

Griinkohl mit Speck 31

SoBeace

klein groB

15,80

15,90

15,00 19,50

14,90

14,50

14,90

21,50

17,90

18,80

16,80

13,50

jie 3,80

1,50




Vegetarische Gerichte

Krduterquark mit Leindl
mit Roten Zwiebeln und Salzkartoffeln, dazu einen Beilagensalate¥

Késespéatzle
mit Rostzwiebeln und gemischtem Salata<ek!

Schwéabische Gemisemaultaschen

auf Blattspinat mit sautierten Kirschtomaten und Gorgonzolasof3e <&

Kartoffel-Pilz-Strudel
auf Linsenragout, vegan !

Salate

Salat Max und Moritz
Gemischter Blattsalat mit M&hren, Niissen, Spiegelei, Kase,
Kochschinken und Hausdressing «&hk137.14

Gemischter Salat
Blattsalat mit Hausdressing und hausgemachten marinierten Salaten

Blattsalat
mit Orangen-Joghurt-Dressing ¢, gerdsteten Pinienkernen und
gebratenen Champignons

wahlweise dazu

gebratene Gemuisemaultaschen <243

gebackener Ziegenkse im Sesammantel und Akazienhonig @<
gebratene Hahnchenbruststreifen 212

Beilagensalate mit Hausdressing’

Beilagensalat
Blattsalat
Gurkensalat
Tomatensalat
Kartoffelsalat
Rote Beete Salat
Krautsalat
Rotkrautsalat

Brotkorb

extra Brotkorb

10,80

12,90

11,80

13,90

11,80

8,90

950

11,50
15,90
12,80

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

1,00



Elsasser Flammkuchen

1. mit Zwiebeln, Lauch und Kaseae! 8,80
2. mit frischen Champignons und Zwiebeln ¢ 8,80
3. mit Speck, Zwiebeln und Kochschinkenstreifen 2223714 10,50
4. mit Kochschinken, Speck, Zwiebeln, Lauch und Kase€-2>714 10,50
5. mit Schafskése, Peperoni, Paprika und Oliven @226 10,50
6. mit Ziegenkase, roten Zwiebeln, getrockneten Tomaten,

Artischocken, Rucola und Akazienhonig 222> 12,90
7. mit Spinat, Schafskase, Knoblauch und Zwiebeln 2¢ 10,50
8. mit gerduchertem Lachs, frischem Meerrettich und Rucola *¢? 11,90
Q. mit Sauerkraut und Speckwirfeln 222514 8,80

Desserts

SuBer Flammkuchen 9,90
mit Apfeln, Rosinen, Zimt und Calvados, am Tisch flambierta<e

Rote Griitze 5,50
mit VanillesoBe ¢

Hausgemachter Apfelstrudel 6,60
mit VanillesoBe <&

Panna Cotta 550
mit WaldbeerensoBe

Zusatzstoffe

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarkern,
5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit MilcheiweiB, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig,
11 = mit StiBungsmitteln, 12 = enthélt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpdkelsalz,

15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivitdt und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

Allergene

a = glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und Eiererzeugnisse,
d = Fisch und Fischerzeugnisse, € = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeug-
nisse, g¢ = Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Macadamia-
undQueenslandniisse), Haselnisse, Cashewniisse, Walnisse, Pecanisse, Paraniisse, Pistazien, i = Sellerie und
Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse, | = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid

und Sulphite, n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse




Impressum

Herausgeber: Wirthaus Max und Moritz
Lektorat: Anja Gloria Dullin
Gestaltung: berno buff > fotografie
Zeichnungen: Wilhelm Busch

Der fliegende Frosch

\Wenn einer mit Miihe kaum
Gekrochen auf einen Baum, Schon meint, dass er ein Vogel wér, So irrt sich der.





